warm:

kalt:

Dessert:

Buffet ,Heideland"”

Preis pro Person € 44,00

Currycremesuppe
mit gehobelten Mandeln

Heidschnuckenkeule
mit feinen Bohnen und Kartoffelgratin

Roastbeef - Pyramide
mit Essiggemuisen und Remouladensauce

Schinken - Variationen
auf Melonenschiffchen

Geraucherte Putenbrust
an feinem Apfelsalat mit Senffruchtmajonase

.Fishermen’s Dream*” -als Schauplatte-
pochierter Lachs am Stuick, geraucherter Fjordlachs,

marinierter Graved Lachs, wacholdergerduchertelleéafgets

dazu Sahnemeerrettich,

Sauce Lindengoe und Himbeersahne

Salat von frischer Ochsenzunge
mit Pilzen und Krauterstreifen

Gemdusesalat ,Gartnerin®
nach Marktlage

Crevettensalat
mit Ananas, Champignons und Spargel in feinek@ilsauce

Matjestatar
auf pochierten Apfelscheiben

Tomatensalat
mit Mozzarella und Basilikum

Internationales Kasebrett
mit Friichten garniert

GrolRer Backerkorb
mit Butter und Schmalz

Hamburger Rote Gritze
mit Vanillesauce

Zitronencreme
mit Sahnehaubchen



