
 
 

Buffet “Bremen” 
 

  Preis pro Person € 38,50 
 
warm:  Tomaten - Rahmsuppe 
  mit Gin abgeschmeckt 
 

  Rosa gebratene Rinderhüfte 
  mit Kräutersauce und gebackene Kartoffel 
 

kalt:  Geräucherter Schweinerücken 
  auf Weißkraut - Ananas - Salat 
 

  Geflügelplatte 
mit Medaillons von Puter und Hühnchen,  
gebratenen Hähnchenkeulen 
dazu Cocktailsauce 

 

  Hirschkalbskeule zart rosa gebraten 
  mit Backobst, Trauben, Waldorfsalat und Sauce Cumberland 
 

Lachsplatte Küstenschmaus    -als Schauplatte- 
mit Medaillons von pochiertem Lachs,  
hausgebeiztem Graved Lachs 
und mildgeräuchertem Fjordlachs 
dazu Sahnemeerrettich und Sauce Lindengoe 

 

  Argentinischer Rindfleischsalat 
mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Erbsen 
in feurigem Tomatendressing 

 

  Bauernsalat „Hellas“ 
  mit Schafskäse, Oliven, Tomaten und Paprika 
 

  Heringshappen „Jütland“ 
  in feiner Kräutermarinade 
 

  Käsebrett „Europa“  
  mit frischen Früchten garniert 
 

  Großer Bäckerkorb 
  mit Butter und Schmalz 
 
  Obstkorb „Bunter Garten“ 
 

Dessert: Schokoladenpudding 
  mit Vanillesauce 
 

  Vanillecreme 
  mit gebundenen Früchten 


