
 
 
 
 

 

 

in unserem österlich dekorierten Saal 

Ostersonntag, 08 April 2012 
von 12.00 Uhr – 15.00 Uhr 
Um Reservierung wird gebeten 

 
Petersilienwurzelsüppchen 

mit Kräutercroutons 
 

Rinderconsommé 
mit Gemüsejulienne 

***  
Zarter Deichlammbraten, mariniert 

mit Rosmarinjus, Salbei- Tomaten- Bohnen und Kartoffelgratin 
 

Hähnchenbrustfilet „Asia Style“ 
mit feiner pikanter Curryrahmsauce Früchten und Mandelreis 

 

Zwergwelsfilet  gebraten 
mit Chablis-Dillschaum 

Karotten- Brokkoligemüse und Heidekartoffeln 
*** 

Pyramide vom Roastbeef 
rosa gebraten 

mit Sauce Remoulade 
 

Fisherman´s Dream 
ein Augen- und Gaumenschmaus 

mit pochiertem , geräuchertem und gebeiztem Lachs, wacholdergeräuchertem Forellenfilet 
mit Sahnemeerrettich, Sauce Lindengoe und Preiselbeerrahm 

 

Anti Pasti „Bella Italia“ 
fein marinierte Zucchini, Paprika, Zwiebeln und Champignons 

 
Tomate- Mozzarella- Basilikum 

 
Geflügelsalat 

zartes Geflügelfleisch 
mit Champignons und Ananas 

 
Frische Gartensalate 
mit zweierlei Dressing 

 
Holsteiner Käsebrett 

mit frischen Früchten garniert 
 

Brotauswahl und Butter 
*** 

Obstsalat 
 

Waldfrucht-Panna Cotta 
mit Vanilleschaum 

 

Dunkles 
Mousse au chocolat 

 
 

Preis pro Person  € 26,50 
Kinder bis 12 Jahren  € 14,50 
Kinder bis  6 Jahren   - frei - 

 
- Extra Kinderbuffet – 


